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 ŻG.833.1.2017                                                                                         Kielce dnia 31.03.2017r.
Informacja 

o wynikach kontroli jakości handlowej mięsa, surowych wyrobów mięsnych     (oraz rzetelność znakowania mięsa oddzielonego mechanicznie przeznaczonego do produkcji) w tym znakowania krajem pochodzenia
Kielce, kwiecień 2017


Świętokrzyski Wojewódzki Inspektorat Inspekcji Handlowej w Kielcach zgodnie z                wytycznymi Prezesa U. O. K. i K. Departament Inspekcji Handlowej w Warszawie,  zawartymi w programie DIH-702-7 (1)/17/JS z dnia 2 stycznia 2017 r. w I kwartale 2017 roku  przeprowadził ogółem 8 kontroli w zakresie jakości handlowej mięsa i surowych wyrobów mięsnych w tym znakowania krajem pochodzenia.
Kontrolą objęto:

-  2 markety należące do sieci handlowych (BIEDRONKA i LIDL) 
-  6 sklepów w grupie pozostałych (w tym: 2 sklepy firmowe producentów, 2 stoiska mięsne zlokalizowane w sklepach wielkopowierzchniowych, 1 sklep mięsny osiedlowy i 1 stoisko mięsne w sklepie wielobranżowym)  
Ustalenia kontroli wg zagadnień tematycznych przedstawiają się następująco:
I. Ocena jakości handlowej mięsa i przetworów mięsnych

Badaniami laboratoryjnymi objęto ogółem 10 partii mięsa i surowych wyrobów mięsnych nie kwestionując ich jakości handlowej.

W Laboratorium Kontrolno-Analitycznym UOKiK z siedzibą w Kielcach zbadano próby pobrane z 7 partii mięsa świeżego i surowych wyrobów mięsnych.

Wszystkie produkty oceniono pod względem cech organoleptycznych oraz w zakresie takich parametrów jak: 

- zawartość białka 5 prób

- zawartość tłuszczu 3 próby

- zawartość fosforu dodanego 5 prób

- zawartość wody 6 prób 

- zawartość kolagenu 1 próba 

- stosunek kolagenu do /białka mięsa 1 próba 

- zawartość azotynów 3 próby

  -zawartość azotanów 3 próby 

- identyfikacja gatunków zwierząt (wołowiny, wieprzowiny, baraniny, drobiu) 4 próby. 

W zbadanych 3 partiach surowych wyrobów mięsnych stwierdzono, że parametry  odpowiadały deklaracji producentów, zawartych w informacji o wartościach odżywczych uwidocznionych na etykietach produktów. 


Po uwzględnieniu niepewności wyniku lub limitów tolerancji, określonych w wytycznych do obowiązujących przepisów, nie kwestionowano ich jakości handlowej.


W Laboratorium Specjalistycznym Głównego Inspektoratu Jakości Handlowej Artykułów Rolno-Spożywczych w Kielcach, zbadano 3 próby metodą wysokociśnieniową, w zakresie dodatku MOM, nie stwierdzając obecności mięsa oddzielonego mechanicznie. 


 Badaniem w powyższym zakresie objęto próby pobrane w sklepie LIDL, z następujących partii:

1) Mięso mielone wieprzowo–wołowe schłodzone a’500g, produkcji Hilton Foods                         Ltd. Sp. z o. o.  Tychy
2) Mięso z indyka na kotlety - surowy wyrób mięsny z przyprawami, drobno rozdrobniony   

    schłodzony a’500g e, produkcji SuperDrob S.A. Zakłady Drobiarsko – Mięsne w Karczewie

3) Mięso garmażeryjne wieprzowe drobno rozdrobnione, schłodzone – surowy wyrób mięsny                a’ 500g e, produkcji Animex Foods Sp. z o. o. Sp. k. Morliny Ostróda Oddział w Starachowicach.


Oceniono laboratoryjnie, mięso i surowe wyroby mięsne w następujących grupach:    
W grupie 08.1 wg rozporządzenia 1333, sklasyfikowanej jako mięso świeże w tym mielone: 
2 partie mięsa mielonego:

1). Chude mięso mielone z szynki wieprzowej a'500g „KRAINA MIĘSA”, wyprodukowane dla JERONIMO MARTINS POLSKA S. A. - bez uwag.

2). Mięso mielone wieprzowo – wołowe schłodzone a’500g, produkcji Hilton Foods                       Ltd. Sp. z o. o.  Tychy – bez uwag.
2 partie mięsa drobiowego -  filet z piersi kurczaka i filet z piersi indyczej luzem produkcji własnej „Adam Bandura Ubojnia Drobiu – Skup, Ubój, Sprzedaż Drobiu”.

 W zbadanych 2 próbkach świeżego mięsa drobiowego, nie stwierdzono fosforu dodanego             w zakresie metody 500-6000 m/kg.

W grupie 08.2 wg rozporządzenia 1333, sklasyfikowanej jako surowe wyroby mięsne w tym metka, kiełbasa surowa biała: 
1 partię wyrobów wieprzowych - Salami Rogal – Kiełbasa wieprzowa drobno rozdrobniona surowa wędzona dojrzewająca w osłonce niejadalnej, produkcji: Zakład Przetwórstwa Mięsnego „JBB” Import – Eksport Józef Bałdyga ul. Kościelna 25, 07-437 Łyse stwierdzając, wyższą zawartość tłuszczu wynoszącą 44,1 g/100g przy deklarowanej 43 g/100g i niepewności  wyniku wynoszącym 3,5 g/100g, co mieści się w niepewności wyniku.
2 partie wyrobów wołowych:
1) Tatar wołowy - wołowy surowy wyrób mięsny gotowy do spożycia a'250g „SOKOŁÓW” wyprodukowany dla JERONIMO MARTINS POLSKA S. A., przez „SOKOŁÓW” S.A.                      w Sokołowie Podlaskim, stwierdzając niższą zawartość białka wynoszącą 17,5g/100g przy deklarowanej  19g/100g, mieszczącą się dolnej granicy tolerancji

2) Burger wołowy prima -  wołowy surowy wyrób mięsny a'400g „SOKOŁÓW”, wyprodukowany przez „SOKOŁÓW” S.A w Sokołowie Podlaskim – bez uwag.
1 partię wyrobów drobiowych - Mięso z indyka na kotlety - surowy wyrób mięsny z przyprawami, drobno rozdrobniony, schłodzony a’500g e, produkcji SuperDrob S.A. Zakłady Drobiarsko – Mięsne w Karczewie – bez uwag.
2 partie wyrobów mieszanych:
1) Mięso garmażeryjne wieprzowe, drobno rozdrobnione, schłodzone – surowy wyrób mięsny       a’500g e, produkcji Animex Foods Sp. z o. o. Sp. k. Morliny Ostróda Oddział w Starachowicach       – bez uwag.

2) Salami Pepperoni „MORLINY” cienkie plasterki, Kiełbasa wołowo-wieprzowa drobno rozdrobniona, surowa suszona wędzona, a’100g, produkcji: Animex Foods                                       Sp. z o.o. Sp. k. Morliny 15, Ostróda Odział w Morlinach stwierdzając: - zaniżoną zawartość tłuszczu wynosząca 34,1 g/100g przy deklaracji 40 g/100g i niepewności wyniku 2,7 g/100g, co mieści się w dolnej granicy tolerancji wynoszącej 32,1g.

- zawyżoną zawartość białka wynoszącą 24,5 g/100g przy deklaracji 22 g/100g i niepewności wyniku 1,1 g/100g, co mieści się w górnej granicy tolerancji, wynoszącej 26,9 g/100g.
Stosowanie substancji dodatkowych.

Wykazane w składzie substancje dodatkowe ocenionych 9 partii surowych wyrobów mięsnych wartości 502 zł, zastosowane były zgodnie z obowiązującymi przepisami.
II. Ocena prawidłowości oznakowania mięsa i surowych wyrobów mięsnych.


W powyższym zakresie sprawdzono ogółem 46 partii mięsa świeżego i surowych wyrobów mięsnych wartości 2 599 zł, kwestionując 12 partii mięsa oferowanego do sprzedaży bez opakowań wartości 463 zł. 
 Wskaźnik wadliwości wyniósł   30,4% partii zbadanych ogółem.
Ocenione środki spożywcze w poszczególnych grupach przedstawiają się następująco:
Grupa 08.1  -  mięso świeże, w tym mielone – sprawdzono ogółem 37 partii wartości 2 098 zł kwestionując oznakowanie 12 partii mięsa świeżego oferowanego do sprzedaży luzem, wartości  463 zł, z uwagi na brak w miejscu sprzedaży, na wywieszce dotyczącej danego środka spożywczego lub w inny sposób,  w miejscu dostępnym bezpośrednio konsumentowi finalnemu, informacji o nazwie producenta, co narusza wymagania § 19 ust. 1 pkt. 2) i ust. 2 rozporządzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczególnych rodzajów środków spożywczych (Dz. U. z 2015 r., poz. 29, z późn. zm.). 
Dotyczyło to 5 partii wieprzowiny i 7 partii mięsa drobiowego.

W chwili rozpoczęcia kontroli powyższe informacje znajdowały się na etykietach umieszczonych za wywieszkami cenowymi i udostępniane były na życzenie klienta.   
Grupa 08.2 – surowe wyroby mięsne, w tym metka, kiełbas surowa - sprawdzono łącznie 9 partii wartości 502 zł, nie kwestionując oznakowania.

Oceną prawidłowości oznakowania objęto:
· 32 partie wartości 1 940 zł produktów bez opakowań – luzem

· 14 partii wartości 659 zł produktów w opakowaniach jednostkowych.

Działając na podstawie art. 16. ust. 1 pkt. 5 ustawy z dnia 15 grudnia 2000r. o Inspekcji Handlowej (t. j. Dz. U. z 2016r., poz. 1059, z późn. zm.),  w toku kontroli zażądano:

- uzupełnienia brakujących informacji klientowi finalnemu, o nazwie producenta przy mięsie wieprzowym i drobiowym oferowanym luzem.  

Powyższe żądanie zostało wykonane w czasie trwania kontroli, poprzez umieszczenie     ww. informacji w katalogu dostępnym bezpośrednio konsumentowi finalnemu.

Z tytułu wprowadzenia do obrotu handlowego 12 partii mięsa wartości 463 zł, nieprawidłowo oznakowanego w miejscu sprzedaży, co stanowi niewłaściwą jakość handlową, wobec przedsiębiorcy PEKMAR SPÓŁKA Z OGRANICZONĄ ODPOWIEDZIALNOŚCIĄ                          ul. JAGIELLOŃSKA 70, 25-956 KIELCE, nałożono karę pieniężną w kwocie 500 zł na podstawie art. 40a ust. 1 pkt 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych (Dz. U. z 2016 r. poz. 1604 z późn. zm.).
III. Przestrzeganie daty minimalnej trwałości lub terminu przydatności do spożycia. 
 W powyższym zakresie sprawdzono ogółem 46 partii mięsa i surowych wyrobów mięsnych wartości 2 599 zł. kwestionując 1 partię mięsa wołowego wartości 22 zł                             po przekroczonym terminie przydatności do spożycia o 1 dzień.

 Ponadto w sprzedaży stwierdzono   2 partie przetworów mięsnych – wędlin o wartości      25 zł, po przekroczonym terminie o 11 i 27 dni.


Zakwestionowane produkty o łącznej wartości 47 zł, przedsiębiorcy dobrowolnie wycofali ze sprzedaży.

Wobec osób odpowiedzialnych za oferowanie do sprzedaży przeterminowanych środków spożywczych, co stanowi wykroczenie z art. 100.1.1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r.                                     o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2017 r.  poz. 149), nałożono 2 mandaty karne w kwocie 200 zł.
IV. Warunki przechowywania mięsa i surowych wyrobów mięsnych             z uwzględnieniem deklaracji zawartych w oznakowaniu oraz obowiązujących przepisach.

W jednym sklepie stwierdzono niezachowanie właściwej temperatury przechowywania dla mięsa mielonego, która wynosiła 5°C zamiast 2°C. Zakwestionowane mięso wartości 103 zł zostało przez właścicielkę sklepu dobrowolnie wycofane ze sprzedaży.
Za popełnienie wykroczenia z art. 111 § 1 pkt 1 KW, w związku z naruszeniem wymagań zawartych w art. 59 ust. 1 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2017 r. poz. 149, z późn. zm.) oraz rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny środków spożywczych (Dz.U. L 139 z 30.4.2004 s. 1 z późn. zm.) -  rozdział II art. 3 i 4 i rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE)  nr 853/2004  z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiającym  szczególne  przepisy dotyczące higieny w odniesieniu do żywności pochodzenia zwierzęcego (Dz. U. L 139 z 30.04.2004, s. 55 z późn. zm.) - Załącznik III Sekcja V rozdział III  pkt 2 lit. C ppnkt. i), przedsiębiorcę ukarano mndatem karnym w kwocie  200zł.


W związku z naruszeniem ww. przepisów w obrocie mięsem mielonym, skierowano pisma do Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej w Kielcach, przesyłając kopię do Świętokrzyskiego Wojewódzkiego Lekarza Weterynarii w Kielcach.

 

W pozostałych sklepach mięso i wyroby mięsne przechowywane były z zachowaniem warunków i temperatur określonych, przez producentów oraz obowiązującymi przepisami.

Stan ich opakowań nie budził zastrzeżeń.
IV. Sprawdzić, czy w działach produkcji i pakowania nie występują przypadki przepakowywania produktów.

W skontrolowanych sklepach i stoiskach mięsnych nie stwierdzono produkcji bądź wcześniejszego pakowania mięsa lub surowych wyrobów mięsnych a na ich stanie brak było mięsa oddzielonego mechanicznie.

Z przedłożonych dokumentów wynika, że objęte kontrolą podmioty  gospodarcze są zatwierdzone przez służby sanitarne.  
V.  Zgodność deklarowanej masy netto z rzeczywistą.


Sprawdzono masę netto dla 9 prób stwierdzając, że ilość rzeczywista była zgodna                 deklarowaną przez producentów na opakowaniach. 
VI. Przestrzeganie postanowień art. 18 rozporządzenia (WE) nr 178/2002 oraz wymogów zawartych w rozporządzeniu wykonawczym komisji (UE) nr 932/2011) 

Skontrolowani przedsiębiorcy posiadali dowody dostaw, w których określone były niezbędne informacje dotyczące między innymi: dostawcy, nazwy produktu, kraju pochodzenia mięsa, numeru weterynaryjnego zakładu oraz ilości, umożliwiające monitorowanie - śledzenie przemieszczania się żywności, spełniając wymagania zawarte w ww. przepisach.

Identyfikacji kontrolowanych przedsiębiorców dokonano na podstawie wpisu do CEIDG lub KRS, stwierdzając, że zakres i rodzaj prowadzonej działalności były zgodne.
                                                                                                                                                                                                                                                   
VII. Przestrzeganie postanowień art. 59 ust. 4 i 5 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeństwie żywności i żywienia dotyczącego przechowywania i udostępniania na żądanie organów urzędowej kontroli żywności orzeczeń lekarskich wydawanych osobom bezpośrednio stykającym się z żywnością.
W 8 sklepach objętych kontrolą, zatrudniony personel posiadał aktualne  orzeczenia  lekarskie do celów  sanitarno – epidemiologicznych, które przechowywane były w miejscu wykonywania pracy.         

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
P O D S U M O W A N I E:

Z ustaleń kontroli wynika, że w 8 sklepach objętych kontrolą ogółem sprawdzono 48 partii mięsa, surowych wyrobów mięsnych i wędlin wartości 2 624 zł., kwestionując 16 partii wartości 613 zł.
Wskaźnik wadliwości wyniósł 33,3 procent ilości partii zbadanych.   


Mięsa i surowych wyrobów mięsnych zbadano 46 partii wartości 2 599 zł, z czego zakwestionowano 14 partii wartości 588 zł, co w tej grupie stanowi wskaźnik wadliwości              30,4 procent partii zbadanych

Nieprawidłowości stwierdzono w 4 sklepach to jest w 50 procentach objętych kontrolą                i polegały one na:
· braku uwidocznienia w sposób bezpośrednio dostępny konsumentowi finalnemu informacji, o nazwie producenta mięsa świeżego oferowanego do sprzedaży luzem (w 1 sklepie)

· sprzedaży mięsa i wędlin przeterminowanych (w 2 sklepach)

· przechowywaniu mięsa mielonego w zawyżonej temperaturze (w 1 sklepie).   


Materiały z kontroli dały podstawę do:
- wydania 1 decyzji o nałożenie kary pieniężnej na kwotę 500 zł, zgodnie z art. 40a ust. 1 pkt. 3 ustawy z dnia 21 grudnia 2000 r. o jakości handlowej artykułów rolno-spożywczych- kara wpłacona.

- nałożenia 3 mandatów karnych na kwotę 400 zł za popełnienie wykroczeń z art. 100.1.1 ustawy o bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz art.111 § 1Kw.

- wycofania ze sprzedaży 2 partii mięsa i surowych wyrobów mięsnych wartości 125 zł oraz           2 partii wędlin przeterminowanych wartości 25 zł.

- skierowania 1 pisma do Powiatowej Stacji Sanitarno - Epidemiologicznej w Kielcach i przesłania kopii do Świętokrzyskiego Wojewódzkiego Lekarza Weterynarii w Kielcach.

 Wnioski

Materiały z kontroli świadczą, że mięso i surowe wyroby mięsne oznaczane są przez producentów w sposób spełniający wymagania zawarte w obowiązujących przepisach.

Sprzedawcy w sposób zadowalający dostosowują się do uwidaczniania niezbędnych informacji dla klienta finalnego, przy mięsie i wyrobach mięsnych luzem, pakowanych podczas   ich sprzedaży. 


Niemniej jednak w trosce o dobro i interes konsumentów, kontynuowanie kontroli w tym zakresie jest wskazane.                                                             


